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Fat  toria Zero
rinascere con gusto
è un luogo, una fattoria, dove tante persone
portatori di disagio e a rischio di esclusione sociale
si impegnano giorno per giorno a cambiare la loro vita.

> La Fattoria per vocazione è a Km zero, in quanto i prodotti

   offerti by-passano tutta la filiera agroalimentare.

> Zero come punto di partenza, un ripartire da zero, una nuova vita per i ragazzi che si

   impegnano con passione nella cura di prodotti legati al territorio e al rispetto di esso e

   della sua biodiversità.

> Rinascere con gusto; la forza ed il gusto di un prodotto sano ma anche la forza di vivere con

   gusto la propria vita, una nuova vita, una vita dignitosa fatta di sacrificio e lavoro;

> Riscatto; la forza di un riscatto del territorio, di un nuovo stile di vita comunitario, solidale e

   sostenibile attraverso le sue ricchezze ed identità.
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Fat  toria Zero
rinascere con gusto

Il latte, i formaggi e la coltivazione dei prodotti tipici:

Il latte dei formaggi di Fattoria Zero proviene dalle

mucche agerolesi, allevate nella nostra azienda, munto nelle 24 ore.

I formaggi, di cui è iniziata la sperimentazione da circa due anni,

sono sia quelli tipici del territorio come il Provolone del Monaco, il Caciocavallo e i Riavulillo, sia 

quelli dell’innovazione come il formaggio Primavera, Stracchino taleggio e altri spalmabili.

I prodotti tipici dell’agricoltura esprimono le potenzialità del territorio dei Monti lattari con la 

produzione di olive, uva, pomodorino del piennolo nella zona collinare e gli ortaggi tipici 

pomodoro San Marzano, carciofo di Schito, fagioli canari e ortaggi tipici vari nella valle.




